ENTRANTES

Jamoén Ibérico (18€)

Surtido de ibéricos (22€)

Lomo de bellota (22€)

Langostinos salvajes a la plancha (10 uds.) (22€)
Gambas blancas a la plancha (22€)

Pulpo a la brasa sobre patatas confitadas (19€)
Sopa de pescado (9€)

Anchoas a la salazén (10 uds.) (18€)

Espéarragos de Navarra (D.O.) (12€)

Foie mi-cuit (16€)

Croquetas de jamdn u hongos (8 uds.) (12€)
Ensalada mixta (10€)

Ensalada de bacalao sobre morrones (14€)
Ensalada de tomate del Pais, bonito y anchoas (12€)

PESCADOS

Merluza a la plancha (18€)

Merluza en salsa verde con almejas (22€)

Bacalao a la parrilla sobre pimientos morrones (18€)
Rape a la parrilla (2 pax) (50€)

Cogote de merluza (1 pax) (20€)

Almejas en salsa verde (20€)

Rodaballo salvaje (/M)

Lubina salvaje (/M)

Chipirones a la plancha (18€)

CARNES

Solomillo a la parrilla con hongos y foie (27€)

Solomillo a la parrilla con guarnicién (24€)

Chuleta de vaca a la parrilla (40€/Kg.)

Entrecot a la plancha con pimientos de piquillo y patatas (18€)
Cochinillo asado a baja temperatura (20€)

Carrilleras de ternera estofadas con puré de patatas (18€)

POSTRES

Arroz con leche (6€)

Tarta de queso (6€)

Panchineta (6€)

Flan (Huevo, coco 6 café) (7€)

Brazo gitano de chocolate (6€)

Tiramist casero (6€)

Sorbete de limén (7€)

Sopa de yogur con helado de manzana (6€)
Helados variados (fresa, chocolate y vainilla) (6€)
Cuajada casera con ligero sabor a quemado (7€)
Coulant de chocolate (7€)

Torrija de Brioche con helado (7€)

Fruta de temporada (6€)

TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL I.V.A. INCLUIDO




